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, . . Feuilleté au fromage de Mesclun de salade aux
Jambon blanc Tartine de rillette de sardine R & N
chévre cro(itons
Mesclun de salade Mesclun de salade Avocat vinaigrette Pasteque
Tomate mozarella Concombre a la creme Péche au thon CEuf dur mayonnaise
Taboulé chou-fleur Duo de melon Mesclun de salade
Piccatas de poulet au mole , ) . . .
P o Pavé de canard aux poivres Couscous au poulet Filet de colin meuniere
mexicain
) ) . ] Médaillon de colin
Dos de lieu noir sauce pesto La criée du jour
Boulettes végétales Porc au caramel
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Fusilli au beurre Pommes grenaille persillées [ [! Semoule w®) Epinards a la creme
Poélée de courgettes a la L ] .
Céleri a la tomate Légumes couscous Blesotto aux champignons
tomate
Saint Nectaire/Yaourt bio Caussenard/Yaourt bio Brie de Meaux/Yaourt bio Bethmale vache/Yaourt bio
Fruits de saison Fruits de saison Fruits de saison Fruits de saison
Perle de lait . . ar . LAt
. . Créme caramel maison Flan patissier maison A Compote
vanille/coco/citron o
Lassi a la mangue Cone glacé Mousse au chocolat | Fraises Chantilly
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Toutes nos viandes et volailles sont nées, élevées et abattues en France
Plat végétal NA: Nouvelle Agriculture
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